
 

 
Suppen 

 
Parmesan-Schaumsüppchen 

mit knusperbällchen, Tomatengelee, Basilikumeis 
€ 12,00 

 
Hummer Bisque 

mit Garnelenkrokette und Gemüse 
€ 14,50 

 
 

Vorspeisen 
 

kleiner gemischter Salat 
mit unserem Hausdressing  

€ 8,00 
 

Vitello tonnato 
Sous Vide gegartes Kalbsfilet mit 

Thunfisch-Creme und Kapern  
€ 16,00 

 
karamellisierter Ziegenkäse  

mit Feigen und Nüssen  
€ 14,50 

 
Burrata auf Tomaten-Oliven Sugo 

mit Serrano Schinken und Röstbrot  
€ 16,00 

 
Crispy Hummer-Risotto mit 

Hummer-Avocado Salat ,Bouillabaisse Mayonnaise 
€ 19,50 

 
 3 Tempura Garnelen auf asiatischem Gemüsesalat 

€ 16,00  
 

Smoked Thunfisch Roll mit 
Avocado, Mango, Ponzo Sauce 

€ 17,00 
 

Vorspeisen - Variation  
(eine Auswahl  unserer kalten und warmen Vorspeisen) 

Preis für 2 Personen € 36,00 
 
 



 

Fleisch 
 

 
Königsberger Klopse vom Kalb 

auf Rote Beete - Kartoffelstampf, Kapernsauce 
und gebackener Kaperbeere 

€ 27,00 
 

Hirschgulasch mit Pilzen , Kürbis ,Preiselbeeren 
und handgeschabten Haselnuss-Spätzle 

€ 28,50 
 

Zweierlei vom Kaninchen 
Ragout und Rücken Sous Vide gegart 

 mit Süßkartoffeln und gebratenen Ziegenpeter-Pilze, 
€ 32,00 

 
Zwiebelrostbraten  

(Entrecote vom Holsteiner Rind) 
 mit handgeschabten Spätzle und Röstzwiebeln 

€ 32,50 
 

Rinderfiletspitzen mit bunter Waldpilzmischung 
Bacon, Rosmarinkartoffeln 

€ 35,00 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln  
 und Möhren in Rahm € 29,50 

oder 
  mit buntem Waldpilzragout € 36,00 

 
 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalb 
in Champignon-Weißweinsauce mit Kartoffelrösti 

€ 29,50 
 

 
  



 

 
Fisch 

 
Skrei -  Winter Kabeljau 

auf Kartoffelstampf, Rote Beete, Ei, 
 gebräunter Butter, Nordseekrabben 

€ 32,50 
 

 5 Tempura-Garnelen auf asiatischem Gemüsesalat 
mit Kokos-Duftreis 

€ 29,50 
 
 

Vegetarisch & Vegan 
 

Thailändisches Gemüsecurry 
mit Cashewkernen und Basmatireis 

€ 26,00 
 

 hausgemachte Gnocchi mit frischen Pilzen  
und  mit Baby Spinat  

€ 26,00 
 

Rigatoni mit frischen Trüffel 
€ 28,00 

kleine Portion € 17,00 
  

  



 

 
Dessert 

 
Dreierlei Sorbet  

Himbeer, Mango und Birne 
€ 11,50 

 
Cafe Gourmand 

3 kleine Köstlichkeiten mit einem Espresso 
€ 13,50 

 
Mille-feuille 

knusper Boden mit Madagaskar-Vanillecreme, Cassis, Beeren 
€ 12,50 

 
Baiser, Pistaziencreme, Mandarinensorbet 

€ 12,50 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und 
Vanillesauce, Vanilleeis 

€ 13,50  / kleine Portion € 8,50 
 

Dessertvariation „Immenhorst“ für 2 Personen 
€ 32,00 

 
Unsere Eis Sorten 

Vanille, Schokolade, Joghurt,  per Kugel € 3,00 
 

 


