
 

Suppen 
 

Parmesan-Schaumsüppchen 
mit Knusperbällchen, Tomatengelee, Basilikumeis 

€ 12,00 
 

Spargelcremesuppe mit Kalbsbällchen 
€ 11,50 

 
Vorspeisen 

 
kleiner gemischter Salat mit unserem Hausdressing  

€ 8,00 
 

Vitello tonnato 
Sous Vide gegartes Kalbsfilet mit Thunfisch-Creme und Kapern  

€ 16,00 
 

marinierte bunte Ringelrüben mit Ziegenfrischkäsecreme  
 € 14,50 

 
Burrata auf Tomaten-Oliven Sugo mit Serrano Schinken und Röstbrot  

€ 16,00 
 

Crispy Hummer-Risotto mit 
Hummer- Avocado Salat ,Bouillabaisse - Mayonnaise 

€ 19,50 
 

Salat von grünem und weißem Spargel  
mit gebratenen Garnelen, Orange und Avocado 

€ 18,00 
 

Tempura-Panko Spargel mit Koriander und Ponzu Dip 
€ 18,00 

 
Kleiner bunter Frühlingssalat mit unserem Hausdressing 

€ 8,00 
 

Vorspeisen - Variation  
(eine Auswahl  unserer kalten und warmen Vorspeisen) 

Preis für 2 Personen € 36,00 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Unser Ostermenü 
 

Salat von grünem und weißem Spargel mit 
gebratenen Garnelen, Orange und Avocado 

*** 
Lammfilet rosa gebraten 

auf Gemüsetarte und Tomatensugo,  Pata Negra Schinken und  Rosmarinkartoffeln 
*** 

Mille-feuille 
Knusprige Böden geschichtet mit Madagaskar-Vanillecreme, Cassis, Beeren 

€55,00 
 
 
 



 

Fleisch 
 

Lammfilet rosa gebraten 
auf Gemüsetarte und Tomatensugo 

Pata Negra Schinken und  Rosmarinkartoffeln 
€ 32,50 

 
marinierte Lammhaxe    

mit orientalischem Gemüse- Cous Cous und Aprikosensauce  
€ 28,00 

 
geschmorte Lammkeule mit Schnippel - Bohnen und neuen Kartoffeln 

 € 29,50 
 

 
Kalbs - Kottelet auf  gebratenem weißen Spargel 

Kartoffel-Schmarrn und Trüffeljus 
€ 46,00 

 
Zwiebelrostbraten  

(Entrecote vom Holsteiner Rind) 
 mit handgeschabten Spätzle und Röstzwiebeln 

€ 32,50 
 

Rinderfiletspitzen mit bunter Waldpilzmischung 
Bacon und  Rosmarinkartoffeln 

€ 35,00 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln  
 und Möhren in Rahm € 29,50 

 
 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalb 
in Champignon-Weißweinsauce mit Kartoffelrösti 

€ 29,50 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
1 Pfund frischer deutscher Spargel  

mit Butter oder Hollandaise und neuen Kartoffeln  
€ 29,50 
Dazu: 

Katenschinken oder gekochter Duroc - Schinken € 12,00 
Kalbschnitzel paniert € 16,00 Lachsforellenfilet € 14,00 

Rumpsteak € 18,00   Riesengarnelen € 18,00 
 



 

Fisch 
 

Rotbarben -Filet gebraten 
mit Chorizo - Crumble auf Paella – Risotto 

und Buttermilch  
€ 32,50 

 
Lachsforellenfilet gebraten mit  

Risotto von zweierlei Spargel , Garnelen und Hummerschaum 
€ 34,50 

 
Vegetarisch & Vegan 

 
Thailändisches Gemüsecurry 

mit Cashewkernen und Basmatireis 
€ 26,00 

 
Grünes Risotto mit 

grünem Spargel, Zuckerschoten ,wildem Broccoli und jungen Erbsen 
€ 26,00 

 
Rigatoni mit frischen Trüffel 

kleine Portion € 17,00 / große Portion € 28,00 
  

Dessert 
 

Dreierlei Sorbet  
Himbeer, Mango und Birne 

€ 11,50 
 

Cafe Gourmand 
3 kleine Köstlichkeiten mit einem Espresso 

€ 13,50 
 

Mille-feuille 
Knusprige Böden geschichtet mit Madagaskar-Vanillecreme, Cassis und  Beeren 

 
€ 12,50 

 
Baiser, Pistaziencreme, Mandarinensorbet 

€ 12,50 
 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und 
Vanillesauce, Vanilleeis 

€ 13,50  / kleine Portion € 8,50 
 

Dessertvariation „Immenhorst“ für 2 Personen 
€ 32,00 

 
Unsere Eis Sorten 

Vanille, Schokolade, Joghurt,  per Kugel € 3,00 
 

 


