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Wir kochen mit Leidenschaft!

Mittagskarte 12.11. bis 14.11.25
Kottbullar mit Kartoffelstampf und Preiselbeeren
Gebratenes Zanderfilet auf Linsen, Meerrettichschaum, Rostkartoffeln
Steckriibeneintopf mit Mettenden
Schinken- Nudeln mit Kdse und Rahmsauce
Rib Eye Steak mit Speck - Bohnen, Bratkartoffeln
Urkarotten aus dem Ofen Blumenkohl- Humus und Petersilien — Nuss- Pesto

Kaiserschmarrn im Glas mit Vanilleeis und Apfelkompott

Auszug aus der Abendkarte

Klrbiscremesuppe mit Kiirbisol und Kirbiskernen

kleiner herbstlicher Salat mit Pilzen und Kiirbis Salat
Feldsalat mit Birnen, Feigen, Ziegenfrischkdse und Walnissen

Knusprige % Oldenburger Ente mit Rotkohl und Kartoffelkl6Ren
% Ente

Rinderroulade mit Rotkohl und Kartoffelstampf
kleine Portion

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

Konigsberger Klopse vom Kalb auf Kartoffelstampf,
Roter Bete, gebackener Kaperbeere

Creme Brulee mit Quittenkompott und Joghurteis

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster und Vanillesauce, Vanilleeis
kleine Portion

Restaurant Hof Immenhorst Tel.: 040 / 529 831 67 Sparkasse Holstein

Berg & Berg GbR Fax : 040 / 529 381 66 BLZ 213 522 40
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