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Wir kochen mit Leidenschaft!

Mittagskarte 10.12. bis 12.12.25

Entenleber gebraten mit Salbei-Butter und Kartoffelstampf € 16,SQ
Seelachsfilet paniert mit Kartoffel-Gurkensalat € 16,00
Gemise-Lasagne mit Krautersauce € 15,00
Hackbraten mit Rosenkohl und Salzkartoffeln € 15,50
Thiringer Bratwurst mit Rahm- Porree und Kartoffelstampf .€ 15,00
Grinkohl mit Kochwurst und siiBen Rostkartoffeln € 18,50 / :
Zimt-Flammeri mit Pflaumen € 5,50
Auszug aus der Abendkarte v
Klrbiscremesuppe mit Kiirbisol und Kirbiskernen €11,50
kleiner herbstlicher Salat mit Pilzen und Kiirbis Salat €9,50
Feldsalat mit Birnen, Feigen, Ziegenfrischkdse und Walnissen € 15,50
Knusprige % Oldenburger Ente mit Rotkohl und Kartoffelkl6RBen € 38,50

% Ente € 26,50

Rinderroulade mit Rotkohl und Kartoffelstampf € 29,50
kleine Portion €22,50

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat €31,50
Creme Brulee mit Quittenkompott und Joghurteis € 12,50
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster und Vanillesauce, Vanilleeis €13,50

kleine Portion €9,50

Restaurant Hof Immenhorst Tel.: 040 / 529 831 67 Sparkasse Holstein

Berg & Berg GbR Fax : 040 / 529 381 66 BLZ 213 522 40

Immenhorst 22 nfo@restaurant—-immenhorst.d Kto. Nr. 1400 27 29



