
 

 
 
 
 
 
 
 

Mittagskarte 21.01.-23.01.2026 
 
Kalbsfrikadelle auf getrüffeltem Spitzkohl, Kartoffelstampf   € 16,50  
 
gebratenes Doradenfilet auf mediterranem Kartoffel- Gemüse   € 17,00  
 
geschmortes Kotelett mit weißen Bohnen, Chorizo, Rosmarinkartoffeln   € 16,00   
  
geschmorte Karotten auf Blumenkohl- Humus, Pesto, Walnüssen   € 15,00  
  
Kohlroulade mit Salzkartoffeln   € 15,00 
 
Zwiebelrostbraten mit Spätzle und Röstzwiebeln   € 16,50 
 
Pflaumen- Crumble mit Vanilleeis   € 5,50  
 
 
Auszug aus der Abendkarte  
 
Entenrahmsuppe mit Majoran und Entenkrusteln   € 12,50 
 
kleiner winterlicher Salat mit Pilzen und Kürbis Salat   € 9,50 
 
Mille feuille von Ziegenfrischkäse und Feigen- Confit   € 16,00 
 
Knusprige ½ Oldenburger Ente mit Rotkohl und Kartoffelklößen   € 38,50 
  ¼ Ente € 26,50 
 
Rinderroulade mit Rotkohl und Kartoffelstampf   € 29,50 
 kleine Portion  € 22,50 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat   € 31,50 
 
gebratenes Filet vom Lengfisch (Wildfang) auf Bratkartoffel - Stampf, 
geschmortem Spitzkohl, Apfel , Nordseekrabben und Senfschaum   € 34,00 
 
Cafe Gourmand - 3 kleine Köstlichkeiten mit einem Espresso   € 14,50 
 
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und Vanillesauce, Vanilleeis  € 13,50 
 kleine Portion  € 9,50 

 
 
 
 

 


