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Wir kochen mit Leidenschaft!

Mittagskarte 11.02.- 13.02.2026

Saltimbocca vom Kalb , gebratener Chicorée, Rosmarinkartoffeln € 17,50
Kasseler Kotelett mit griinen Bohnen, Salzkartoffeln € 15,50
Fischeintopf a la Bouillabaisse , Rostbrot, Aioli € 16,00 -
Auberginen- Piccata, Gnocchi, Tomatensugo € 15,00
Rinderschmorbraten mit Rotkohl und Kl6Ren € 16,00 4
Entenleber gebraten auf Bandnudeln mit portwein- Triffeljus € 15,50
Birne Helene £ 5,50

Auszug aus der Abendkarte

Kartoffelcremesuppe mit Steinpilzen € 12,50

kleiner winterlicher Salat mit Pilzen und Kiirbis Salat €9,50
Mille feuille von Ziegenfrischkdse und Feigen- Confit € 16,00

Burrata di Puglia an Feldsalat, Granatapfel, Orangen,
karamellisierten Walnlissen € 16,50

Knusprige % Oldenburger Ente mit Rotkohl und Kartoffelklof3en € 38,50
1/4Ente € 26,50

Rinderroulade mit Rotkohl und Kartoffelstampf € 29,50
kleine Portion € 22,50

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat €31,50
Skreifilet gebraten auf Kartoffelstampf, Roter Bete, Ei und Nordseekrabben € 36,00
Cafe Gourmand - 3 kleine Kostlichkeiten mit einem Espresso € 14,50
Cheessecake mit Gewlirz- Orangen und Orangensorbet €12,50

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenréster und Vanillesauce, Vanilleeis € 13,50
kleine Portion €9,50
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