
 

 

Suppen 

Entenrahmsuppe 
mit Apfel und Entengeröstel 

€ 12,50 

Mini- Probier – Entensüppchen 
€ 6,50 

Kartoffelcremesuppe  mit Steinpilzen 
€ 12,50 

Mini-Probier-Kartoffelsüppchen 
€ 6,50 

 

Vorspeisen 

abgeflämmter Schottischer Lachs  
auf Schmandgurken und leichter Senfcreme 

€ 17,50 

Kleine Teigtaschen mit Ochsenschwanz – Füllung 
auf Kimchi und  koreanischer BBQ-Sauce 

€ 16,00 

Mille feuille von Ziegenfrischkäse 
an  Feigen- Confit 

€ 16,00 

Ceasar Salat, am Tisch zubereitet 
€ 13,50 

Tataki vom Yellow Fin Thunfisch 
auf  asiatischem Gemüsesalat,  

Garnelen-Popcorn und Tobiko – Mayonnaise 
€ 18,00 

Burrata di Puglia 
an Feldsalat, Granatapfel, Orangen ,karamellisierten Walnüssen  

€ 16,50 

Kleiner winterlicher Salat mit bayrischem Senfdressing 
€ 9,50 

Vorspeisen - Variation  
(eine Auswahl  unserer kalten und warmen Vorspeisen) 

Preis für 2 Personen € 39,00 



 

 

Fleisch 

Rücken vom Salzwiesenlamm 
mit mediterraner Germüsetarte, Pata Negra Schinken 

und Rosmarinkartoffeln 
€ 36,00 

½ knusprige Ente vom Hof Nobis 
mit Apfelrotkohl und Kartoffelklößen 

€ 38,50 (  ¼ Ente € 26,50) 

Zwiebelrostbraten  
(Entrecote vom Holsteiner Rind) 

 mit handgeschabten Spätzle und Röstzwiebeln 
€ 34,50 

Königsberger Klopse vom Kalb 
mit Kartoffelstampf , Roter Bete -  Salat 

 und gebackener Kaperbeere 
€ 26,00 

Poulardenbrust mit Steinpilz-Speckfüllung 
an Blattspinat, Kartoffelgratin 

 und Estragonsauce 
€ 34,00 

geschmorte Rinderroulade  
auf Rotkohl und Kartoffelstampf 
€ 29,50 (kleine Portion € 22,50) 

Sous Vide gegartes Spanferkel  
auf weißem Bohnen – Gemüse 

Chorizo und Röstkartoffeln 
€ 34,00 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln  
 und Gurkensalat   

     € 31,50   (Kleine Portion € 25,50) 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalbfilet 
in Champignon-Weißweinsauce 

 mit Kartoffelrösti 
€ 29,50 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unsere Servicemitarbeiter. 
Wir unterstützen Sie bei der Auswahl Ihrer Speisen. 



 

 

Fisch 

Skrei / Winter-Kabeljau 
mit Kartoffelstampf, Roter Beete, Ei und Nordseekrabben 

€ 36,00 

Norwegischer Fischeintopf vom Skrei 
 mit Gemüse, Kartoffeln,  Garnelen und Nordseekrabben 

€ 29,50 

 

Vegetarisch & Vegan 

Urkarotten aus dem Ofen 
auf Blumenkohl- Humus und Petersilien – Nuss- Pesto 

€ 27,00 

Veganes Filet 
mit Portweinschalotten, Blattspinat und Kartoffelgratin  

€ 27,50 

Pappardelle mit frischen Trüffeln 
€ 27,00 

 

  



 

 

Dessert 

Dreierlei Sorbet  - Blaubeere, Mango & Erdbeere 
€ 12,50 

Mango -  Panna Cotta an Kokosmilcheis  
€ 12,50 

Mille feuille 
von Mascarpone- Vanillecreme und Beerenkompott 

€ 13,50 

Cafe Gourmand 
3 kleine Köstlichkeiten mit einem Espresso 

€ 14,50 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und 
Vanillesauce, Vanilleeis 

€ 13,50  / kleine Portion € 9,50 

Dessertvariation „Immenhorst“ für 2 Personen 
€ 32,00  

 

Unsere Eis Sorten : Vanille, Schokolade, Joghurt,  per Kugel € 3,00 

 

 

 

 Für die Umverpackung von Speisen zum Mitnehmen berechnen wir 1,50 € per Box. 

 

 

 

 


