
 
 

 

 

 

Suppen 

Hummer-Bisque  
mit Krustentierkrokette und Estragon 

€ 14,50 

Mini-Probier-Hummer- Bisque 
€ 8,00 

Spargelcremesuppe 
mit Kalbsfleischbällchen  

€ 11,50 

Mini-Probier-Spargel- Süppchen 
€ 6,50 

 

Vorspeisen 

Garnelen -  Brioche 
Riesengarnelen auf  Romanasalat im Brioche  

und Siracha -  Mayonnaise 
€ 17,50 

knuspriges Tempura Gemüse 
mit Ponzu - Mayonnaise  

€ 14,00 

abgeflämmter Ziegenfrischkäse 
auf Salat von grünem und weißem Spargel  

 mit Radieschen und Orangen  
€ 16,00 

Ceasar Salat   
 am Tisch zubereitet 

€ 13,50 

Tataki vom Yellow Fin Thunfisch 
mit asiatischem Gemüsesalat, Garnelen-Popcorn und Tobiko Mayonnaise 

€ 18,00 

Burrata di Puglia 
auf buntem Anti Pasti  -  Gemüse , zweierlei Pesto und Pinienkernen 

€ 16,50 

Kleiner Frühlingssalat 
mit bayrischem Senfdressing 

€ 9,50 

Vorspeisen - Variation  
(eine Auswahl  unserer kalten und warmen Vorspeisen) 

Preis für 2 Personen € 39,00 

  



 
 

 

 

 

Fleisch 

Filet vom Salzwiesenlamm rosa gebraten 
an  grünem Spargel im  Brik-Teig  mit zweierlei Tomate , Pinienkernen 

und Röstkartoffeln 
€ 36,00 

Zwiebelrostbraten  (Entrecote vom Holsteiner Rind) 
 auf handgeschabten Spätzle und Röstzwiebeln 

€ 34,50 

 Sous Vide gegartes Spanferkel 
auf weißem – Bohnen - Gemüse ,Chorizo und Röstkartoffeln 

  € 34,00 

Königsberger Klopse vom Kalb 
auf Kartoffelstampf , Rote Bete -  Salat und gebackener Kaperbeere 

€ 26,00 

Poulardenbrust mit Steinpilz-Speckfüllung 
an Blattspinat, Kartoffelgratin  und Estragonsauce 

€ 34,00 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln  
 und Gurkensalat   

     € 31,50   (Kleine Portion € 25,50) 

Züricher Geschnetzeltes vom Kalbfilet 
in Champignon-Weißweinsauce mit Kartoffelrösti 

€ 29,50 

 

  
Frischer deutscher Spargel 

1 Pfund frischer deutscher Spargel 
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter und neuen Kartoffeln 

natur € 27,50 
mit Katenschinken € 38,50 
mit Kalbs- Schnitzel € 42,00 

mit Rumpsteak (200g)€ 42,00 
mit Filet vom schottischen Lachs € 42,00 

 

 

 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unsere Servicemitarbeiter. 
Wir unterstützen Sie bei der Auswahl Ihrer Speisen. 

  



 
 

 

 

 

Unsere Fische werden uns von AusterRegion geliefert 
  und sind ausschließlich Wildfänge 

                                                                                                                                   

Fisch 

Steinköhlerfilet gebraten  
auf Leipziger Allerlei mit 

Spargel, Morcheln und Flusskrebs Schwänzen 
€ 39,00 

gebratener weißer Heilbutt 
auf Spargel – Risotto mit Garnelen und Hummerschaum 

€ 36,00 

 

Vegetarisch & Vegan 

Urkarotten aus dem Ofen 
auf Blumenkohl- Humus und Petersilien – Nuss- Pesto 

€ 27,00 

Veganes Filet 
mit Portweinschalotten, Blattspinat und Kartoffelgratin  

€ 27,50 

1 Pfund frischer deutscher Spargel aus dem Ofen 
mit zweierlei Tomaten , Parmesan und Petersilien – Pesto 

€ 32,00 

 

  



 
 

 

 

 

Dessert 

Dreierlei Sorbet  - Blaubeere, Mango & Erdbeere 
€ 12,50 

Rhabarber & Erdbeer - Mascarpone-Crumble 
€ 12,50 

Zitronenmousse mit 
Zitrusfruchtsalat und Orangensorbet 

€ 13,50 

Cafe Gourmand 
3 kleine Köstlichkeiten mit einem Espresso 

€ 14,50 

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und 
Vanillesauce, Vanilleeis 

€ 13,50  / kleine Portion € 9,50 

Dessertvariation „Immenhorst“ für 2 Personen 
€ 32,00  

 

Unsere Eis Sorten : Vanille, Schokolade, Joghurt,  per Kugel € 3,00 

 

 Für die Umverpackung von Speisen zum Mitnehmen berechnen wir 1,50€ per Box. 

 

 

 

 


