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Wir kochen mit Leidenschaft!

Mittagskarte fiir den 13. und 15. 05.2026

Am 14.05.2026 kénnen Sie aus unserer a la carte Karte wahlen.

Gebratenes Zanderfilet auf Spitzkohl, Bratkartoffel - Stampf, Senfsauce
Bunte Hackpfanne mit Reis

Duroc- Bratwurst mit Rahm — Blumenkohl, Salzkartoffeln
Hahnchenkeule auf mediterranem Gemise, Rosmarinkartoffeln

Gnocci mit Spargel, Salbei und Kirschtomaten

Schweinefilet mit Mozzarella iiberbacken auf Basilikumnudeln

Rote Griitze mit Vanillesauce

Auszug aus der Abendkarte
Spargelcremesuppe mit Kalbsballchen
kleiner Frihlings - Salat

Garnelen — Brioche
Riesengarnelen auf Romanasalat im Brioche und Siracha - Mayonnaise

abgeflammter Ziegenfrischkase
auf Salat von griinem und weillem Spargel mit Radieschen und Orangen

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

gebratener Steinkohlerfilet ( aus der Familie der Dorsche)
auf Spargel — Risotto mit Tempura Spargel und Hummerschaum

€ 16,00
€32,50

€39,00

Frischer deutscher Spargel
1 Pfund frischer deutscher Spargel

mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter und neuen Kartoffeln

natur € 27,50
mit Katenschinken € 38,50
mit Kalbs- Schnitzel € 42,00
mit Rumpsteak (200g)€ 42,00
mit Filet vom schottischen Lachs € 42,00

Cafe Gourmand - 3 kleine Kostlichkeiten mit einem Espresso
Rhabarber-Erdbeer —Mascarpone Crumble

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster und Vanillesauce, Vanilleeis

Restaurant Hof Immenhorst Tel.: 040 / 529 831 67

& Berg GbR Fax : 040 / 529 381 66

€ 14,50
€12,50

€ 13,50
kleine Portion €9,50




