
 

 
 
 
 
 
 

Mittagskarte für den 10.06.-12.06.2026 
 
Entrecote mit Pommes frites und sauce Bernaise   € 18,00 
 
Lasagne mit Hackfleisch und Tomate   € 15,50  
  
Boeuf Bourguignon auf Kartoffelstampf   € 16,00  
   
Spargel im Brikteig mit Pesto , Kartoffel- Tomaten- Gemüse   € 16,00  
  
Seelachsfilet in Eihülle gebraten , Kartoffelsalat   € 17,50 
  
Chef- Salat mit Käse, Schinken und gekochtem Ei   € 15,00 
 
Götterspeise mit Vanillesauce   € 5,50  
  
Auszug aus der Abendkarte  
 
Spargelcremesuppe mit Kalbsbällchen   € 11,50 
 
kleiner sommerlicher Salat   € 9,50 
 
Garnelen - Brioche 
Riesengarnelen auf Romanasalat im Brioche und Siracha - Mayonnaise   € 17,50 
 
abgeflämmter Ziegenfrischkäse 
auf Salat von bunten Kirschtomaten und Aprikosen   € 16,00  
  
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat   € 32,50 
 
gebratener Steinköhlerfilet ( aus der Familie der Dorsche) 
auf Spargel – Risotto mit Tempura Spargel und Hummerschaum   € 39,00 
 

Frischer deutscher Spargel 
1 Pfund frischer deutscher Spargel 

mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter und neuen Kartoffeln 
natur € 27,50 

mit Katenschinken € 38,50 
mit Kalbs- Schnitzel € 42,00 

mit Rumpsteak (200g)€ 42,00 
mit Filet vom schottischen Lachs € 42,00 

 
Cafe Gourmand - 3 kleine Köstlichkeiten mit einem Espresso   € 14,50 
 
Rhabarber-Erdbeer –Mascarpone Crumble   € 12,50 
 
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und Vanillesauce, Vanilleeis  € 13,50 
 kleine Portion  € 9,50 

 
 


