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Wir kochen mit Leidenschaft!

Mittagskarte fiir den 24.06.-26.06.2026

Krabbenbrot — Rihrei auf gerostetem Brot mit Nordseekrabben
2 eingelegte Bratheringe mit Bratkartoffel und Tomatensalat
Wiener Schnitzel mit einem Kartoffel- Gurken- Salat

Frischer Salat mit Biffelmozzarella und Tomate

Hahnchenbrust auf Spaghetti mit Gorgonzolasauce

Rahmspinat mit 2 Spiegeleiern und Kartoffelstampf

Kirschgriitze mit Vanilleeis

Auszug aus der Abendkarte
Pfifferlingsrahmsuppe
kleiner sommerlicher Salat

Garnelen - Brioche
Riesengarnelen auf Romanasalat im Brioche und Siracha - Mayonnaise

abgeflammter Ziegenfrischkase
auf Salat von bunten Kirschtomaten und Aprikosen

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Gurkensalat

gebratener Lengfisch
auf Pfifferlings — Kartoffel- Gemise und Hummerschaum

Kalbskottelet mit frischen Pfifferlingen in Rahm oder
Natur mit Speck und Zwiebeln dazu Bratkartoffeln

Cafe Gourmand - 3 kleine Kostlichkeiten mit einem Espresso
Rhabarber-Erdbeer —Mascarpone Crumble

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster und Vanillesauce, Vanilleeis
kleine Portion
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